
Vorweg 

Geflämmter Hamachi | Ponzu | Grüne Erdbeere | Kokos | Limette   18€ 

Gebackenes Bio Ei | Schweinebauch | Spinat   16€ 

Gebackene Aubergine | Tomatenmarmelade | Parmesancreme | 

Rauchmandel   16€ 

Joghurt | Pfefferkirsche | Gurke | Zucchine | Dill   15€ 

Suppe 

Gurken Gazpacho | Chili Marmelade | Croûton   14€ 



Hauptgang  

Dattel Rosmarin Ravioli | Walnuss-Tomaten Pesto | Pinienkerne 

klein (Vorspeise)   16€      groß   34€ 

Ragout von der Kikok-Hähnchenbrust | Aprikose | Bärlauch | Kartoffel | 

Bacon   34€ 

Pulpo | Chorizo | Mais | Gepickelte Zwiebel |Barbecue   42€ 

Getrüffelte Tagliatelle | Parmesan | Schwarzer Trüffel   28€ 



Danach  

Schokolade | Maldon Salz | Honig | Banane   16€ 

Apfel Crumble | Sauerrahmeis   15€ 

Creme Brûlée | Vanille | Karamell | Himbeere | Gebackener Hafer   15€ 

Comté Reserve | Schalotten-Pflaumen-Confit | Apfel-Nuss-Brot 
klein   14€      groß   22€  



Klassiker 

Tatar vom Husumer Weiderind | Wachsbohne | Senf | Sardelle | Brotchip 

klein   19€      groß mit Pommes  34€ 

Gebackene Austernpilze | Teriyaki | Chili | Koriander | Ingwer | Reis   29€ 

Filet vom Husumer Weiderind | Grüne Bohnen | Junge Kartoffeln | 

Basilikumpesto | Mandel   42€ 

Wiener Kalbsschnitzel | Bratkartoffeln | Gurkensalat | Preiselbeere   35€ 

Stüffels Sommerente für 2 Personen 

Teriyaki | Kimchi | Shiitake | Bao Bun | Hoi Sin   39 p.P. 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, 
erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren geschultem Fachpersonal.  


