RESTAURANT

STUFFEL

Vorweg

Fines de Claire Auster | Chesterbrot Stk. 4€
Baozi geftillt mit Kidneybohne, Zwiebel & Chili | Birne | Shiro Stk. 16€
Kohlrabi | Buttermilch | Passionsfrucht | Senf 16€
Entenpraline | Kurbis | Wasabi | Erdnuss 19€

Lachs & Heilbutt Ceviche | Gelbe Chili | Cashew |
Chorizo | Artischocke 22€

Tatar vom Husumer Weiderind | gerducherte Schmorzwiebel | Griinkohl |
Haselnuss | Petersilienwurzel

klein 19€ grofs mit Pommes 34€

Suppe

Pilz Consommé | Pilz Dim Sum | Hoi Sin 13€



RESTAURANT

STUFFEL

Hauptgang

Kurbis Gnocchi | Curry | Pflaume | Raicchio | Ingwer | Comte 32€

Spanferkel Haxe | Schwarzbier | Bratapfel | Sauerkraut |

Kartoffel-Speck-Pliree 38€
Gebackener Kabeljau | Wirsing a la Créme | Mandel | Aligot 36€

Getruffelte Tagliatelle | Parmesan | Schwarzer Truffel 28€

Stiiffels Ganze Winterente fiir 2 Personen
Rotkohl | Kl6fe | Jus 48€ p.P.



RESTAURANT

STUFFEL

Danach

Kaiserschmarren | Kirsche | Sauerrahm 16€
Stuffels Magnum | Dunkle Schokolade | Spekulatius 13€
Creme Brulée | Quitte | Vanille | Gewlrz Crumble 15€

Comté Reserve | Schalotten-Pflaumen-Confit | Apfel-Nuss-Brot
klein 14€ grofs 22€



RESTAURANT

STUFFEL

STUFFEL Klassiker

Gebackene Austernpilze | Teriyaki | Chili | Koriander | Ingwer | Reis 29€

Rosa gegarter Hirschriicken | Topinambur | Marone | Schokolade |

Sanddorn 45€
Wiener Kalbsschnitzel | Bratkartoffeln | Gurkensalat | Preiselbeere 35€

Hummer Ravioli | Kalamansi | Beurre Blanc

klein 22€ grofs 39€

Informationen tiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslosen konnen,
erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren geschultem Fachpersonal.



