RESTAURANT

STUFFEL

Vorweg

Bao Bun | Rauchertofu | Gurke | Spitzkohl | Chili | Erdnuss 15€
Fenchel | Blutorange | Pistazie | Tapioka 16€
Gebackenes Kalbsbries | Kartoffelsalat | Barlauch | Aprikose 19€

Black Tiger Garnele | Tomate | Paprika | Foccacia 19€

Tatar vom Husumer Weiderind | Bete | Senf |Krdutercréme | Kartoffel

Klein 19€ grofsS mit Pommes 34€
»Best of everything“ in die Mitte zum Teilen ab 4 Personen, p.P. 19,50€

Suppe
Zwiebelsuppe | Bergkidse 14€



RESTAURANT

STUFFEL

Hauptgang

Barlauchknopfle | Radieschen | Bergkdse | Feldsalat | Schalotte 28€
Kikok Hadhnchenbrust | Pilaw Reis | Karotte | Rosine | Nusse 34€

Gebackene Zanderbadckchen | Kartoffelptiree | Birne |
Bohnen | Speck 32€

Frischer, deutscher Stangenspargel

Junge Kartoffeln | Sauce Hollandaise oder zerlassene Butter 29€
mit Kalbsschnitzel 45€

mit gebackenen Zanderbackchen. 42€



RESTAURANT

STUFFEL

Danach

Ananas-Crumble | Hausgemachte Kokoseiscreme 16€
Rhabarber | Weizen | Zimt | Weif’e Schokolade 16€
Créme Brulée | Erdbeere | Ingwer | Sauerrahm 15€

Comté Reserve vom Maitre Affineur Anthony | Alsace
Schalotten-Pflaumen-Confit | Apfel-Nuss-Brot
klein 18€ grofd 27€



RESTAURANT

STUFFEL

STUFFEL Klassiker

Gebackene Austernpilze | Teriyaki | Chili | Koriander | Ingwer | Reis 29€
Rinderfilet | Chorizo | Mais | Cheddar | Mole 45€
Wiener Kalbsschnitzel | Bratkartoffeln | Gurkensalat | Preiselbeere 35€

Ravioli aus sonnengereiften Tomaten| Confierte Tomaten
Parmesanschaum | Pinienkerne

klein 22€ grofs 39€

Informationen tiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen,
erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren geschultem Fachpersonal.



